COCINAINDUSTRIALYPARARROFESIONALES

Los equipos marca CHEF cumplen con las normas internacionales, utilizando
materias primas y componentes de alta calidad para la producciéon de alimentos
en Hoteles - Restaurantes -Instituciones - Catering, Etc.

professional

(equipos para hoteles & restaurantes)

COCINA CHEF PROFESIONAL

MODELO: AMERICAN - RESTAURANT
Construccién HEAVY DUTY - TOTAL ACERO INOX
* 6 Quemadores Estrella de Fuego a GAS de 30.000 BTU, c/u
* 6 Parrillas de Hierro Fundido de 350 x 350 mm

* Plancha Lisa Pulida de 580 x 700 mm

* Gratinador - Salamandra bajo la Plancha

* Horno en la base Electrico 4.000 WTS con termostato

* Capacidad 2 latas de 650 x 450 mm

* Bodega para Utensilios

* Espaldon de Pared con repisa de trabajo.

* Chimenea para salida de calor.

* Sobre patas regulables al piso.

* Medidas: L: 1680 x F. 850 x A: 950 / 1650 mm

AHORA

$ 5.376,00
SERVIEQUIPOS .com

ERNESTO VINTIMILLA

@ (593-2) 2494-099 * 2490-201 * 0999 807- 400 f@)0967 08 25 25
Direcc: El Condado Rio Peripa N 71-233 y Juan Procel
Quito - Ecuador

(evo@serviequipos.com)
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